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 * เมนูในคอร์สอาจมีการเปลีย่นแปลงเนือ่งจากเลือกวัตถุดิบ
  ทีม่าจากธรรมชาติ จึงขึน้อยู่กับฤดูกาล

โอมากาเสะ

Lunch Dinner
Monday - Friday

12.00 pm
1.30 pm

Monday - Friday
5.40 pm
7.30 pm

Saturday - Sunday
12.00 pm
2.00 pm

Saturday - Sunday
6.00 pm
8.00 pm

The Matsu Omakase (Course 3,500++ THB)
17-19 courses (15 sushi pcs)

+soup +dessert 

The Mastery (Course 3,000++ THB)
15-17 courses (9-12 sushi pcs)

+soup +dessert 

The Experience (Course 2,500++ THB)
10-12 courses (7-9 sushi pcs)

+soup +dessert

Omakase ภาษาญ่ีปุ่นแปลว่าตามใจเชฟ 
Omakase Course จึงเปน็คอร์สท่ีเชฟ MATSU
จะคัดสรรวัตถุดิบท่ีดีท่ีสุดในฤดูกาลนัน้ ๆ  และพิถี
พิถันปรุงตามวิถีญ่ีปุ่นเสิร์ฟให้ลูกค้าท่ามกลาง
บรรยากาศท่ีเปน็กันเอง
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2. โฮชิซาชิมิเซ็ท เซ็ทซาชิมิ 
รวมพิเศษ 5 ชนิด 

680.-

4. แซลมอนลาวาชีส  140.-
7. ชิชาโมะทอด  120.-
9. ท้องแซลมอนย่างเกลือ 80.-

8. ยําสาหร่าย 90.-

6. โฮมเมด กิมจิ 90.-

1. ทูน่าย่างถ่าน 380.-

3. มัตสึแคลิฟอเนียโรล 360.-

11. สเต็กหมู 260.-

10. หัวปลาแซลมอนต้มซีอ๊ิว 280.-10. หัวปลาแซลมอนต้มซีอ๊ิว 280.-

5. ถ่ัวแระญ่ีปุ่น 90.-
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22. กุ้งทอดเทมปุระ 
280.-

27. เห็ดออรินจิย่าง 
90.- 28. เบค่อนพันเห็ดเข็มทอง 

130.-

12. ไข่หวานซีส 
150.-

19. หมูตุ๋นซีอ๊ิวญ่ีปุ่น 
120.-

13. แซลมอนพอนสึแซ่บ 
240.-

17. แซลมอนสับโรยเกลือ
ทรัพเฟลิ 120.-

14. พิซซ่าญ่ีปุ่น 
90.-

18. อิกะ นิสึเกะ 
180.-

25. เก๊ียวซ่า 
180.-

21. เฟรนฟราย มัตสึ 
120.-

16. หนังปลาแซลมอน 
90.-

23. ปลาเงินทอดกรอบ 
140.-

20. ปลาหมึกดอง 
(ยําไทย) 120.-
20. ปลาหมึกดอง 

15. ทูน่าพอนสึแซ่บ
 270.-

26. ไข่ตุ๋น 
90.-

34. แก้มปลาแซลมอนย่างเกลือ 
240.-

30. แซลมอนย่างราดพอนสึ 
440.-

31. ซาบะย่างซอสเทริยากิ 180.-

36. แซลมอนย่างซอสเทริยากิ 
280.-

37. แซลมอนย่างเกลือ 280.-

90.-

30. แซลมอนย่างราดพอนสึ 

33. สเต็กแซลมอน 350.-

34. แก้มปลาแซลมอนย่างเกลือ 

130.-

240.-

29. สไปซ่ีทาท่า 
240.-

32. แซลมอนแช่พริก 
240.-

35. แซลมอนห่อ
ราดซอสเมนไตโกะ

220.-

40. โรลแชลมอน
ซอสฟวักราส์ 400.-

35. แซลมอนห่อ

39. แซลมอนย่างถ่าน
340.-

39. แซลมอนย่างถ่าน
340.-

38. ข้าวหน้าเน้ือวากิว
ออสเตรเลีย 350.-

24. มัตสึ ทรัฟเฟลิ
เฟรนฟราย

 180.-
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60. โรลแซลมอนสับ
ราดซอสสไปซ่ี

280.-

48. เนงิเทมากิ 120.-

41. ซูซิทาโกะ 100.-

45. ซูซิแซลมอน
ซอสฟวักราส์

140.-

42. ซูซิทูน่า 100.-

46. ซูซิแซลมอน
ซอสไซเคียว

100.-

47. ซูซิไข่หวาน 60.-

50. ซูชิโทบิโกะเอบิ 140.-

52. แซลมอนโบลว์ 180.-

62. ซุปเปอร์สไปซ่ี
แซลมอนคร้ันช่ีโรล 280.-

57. มัตสึไซเคียวโรล
280.-

54. ปลาหมึกย่าง
ซอสเทริยากิ

160.-

55. โซบะเย็น
 180.-

58. สลัดเทมปุระรวม
180.-

63. ทาโกะ ยําไทย
200.-

61. สลัดไข่ออนเซน
240.-

64. สลัดปลาแซลมอน
280.-

72. ซาซิมิ
แซลมอน
180.-

70. ซาซิมิซาบะ 180.- 71. ซาชิมิทูน่า 300.-

67. ซาซิมิปูอัด
120.-

66. ซาซิมิปลาหมึกญ่ีปุ่น
220.-

65. แซลมอนซาชิมิ
ราดซอสไซเคียว

220.-

68. ซุปยูสึ 60.-
69. ซุปมิโสะ 50.-

44. ซูซิแซลมอน
80.-

43. แซลมอนไดนาไมท์
 220.-

51. เทมากิแคลิฟอเนีย
 140.-

53. แซลมอนสกีนเทมากิ
 120.-

140.- 100.-

49. ซูซิแซลมอน
ซอสสไปซ่ีคร้ันช่ี 

120.-

66. ซาซิมิปลาหมึกญ่ีปุ่น

67. ซาซิมิปูอัด

แซลมอนคร้ันช่ีโรล 280.-
62. ซุปเปอร์สไปซ่ี

แซลมอนคร้ันช่ีโรล 280.-

 120.-

59. นามะ เมนไตโรล
280.-

48. เนงิเทมากิ 120.-

56. ซาซิมิไข่หวาน 
120.-
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73. สไปซ่ีคานิทามาโกะ
160.-

76. ซุปกิมจิ
220.-

75. ซาบะดองย่าง 
240.-

78. ไข่หวานราดซอสฟวักราส์ 
140.-

77. ขุมทรัพย์แซลมอน
480.- 

81. จูบังแซลมอน ซูชิเซ็ท 
780.-

79. ชิชาโมะย่างเกลือ 
120.-

80. ซ็อตไข่ออนเซ็น
90.-

74. แซลมอนซาซิมิเซ็ท 680.-

Must 
try
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89. ซาชิมิฮามาจิ
390.-

87. ซูซิปลาไหลญ่ีปุ่น
 120.-

85. ซูซิกุ้งหวานยักษ์
300.-

88. อูนางิโรล
 380.-

82. ซาซิมิ ทาโกะ
280.-

83. แอดว๊าน ซาซิมิเซ็ท
1,350.-

84. ซาชิมิท้องปลาแซลมอน
320.-

86. วากิวฟวักราส์โรล
450.-

Must 
try

Must 
try

Must 
try

Must 
try
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111. ซูซิเน้ือวัวออสเตรเลียสไลด์ยักษ์ 420.-

91. ซูชิแซลมอนฮาระสึ
ซอสฟวักราส์ 

180.-

90. แซลมอนคร้ันช่ีลาวา
240.-

93. ซูซิฮามาจิ
ไซเคียวซอส 

150.-

106. วากิวโรล
480.-

108. ปลาหมึกดองวาซาบิ
120.-

100. มัตสึทาทากิ 3 อย่าง
480.-

110. ซุปกา 140.-

109. ซุปปลาแซลมอน
160.-

99. ซูชิเซ็ท 5 อย่าง
520.-

105. เคตโสะ ซาชิมิ
120.-

104. แซลมอนแล่บาง
380.-

101. โทบิโกะ อิกะ วาวาบิ
280.-

97. เนงิ วากิว มากิ
380.-

95. ซูชิวากิว ทามาโกะ สึเกะ
350.-

96. ข้าวป้ันห่อสาหร่าย
หน้าไข่กุ้ง 

80.-

92. ซูซิฮามาจิ 130.- 

120.-

107. มัตสึเทมปุระ
650.-

103. สไปเดอร์โรล
480.-

94. ทาโกะ ทาทากิ
380.-

98. ปลาหมึกเย็นแช่น้ําซารุ
220.-

96. ข้าวป้ันห่อสาหร่าย
Must 
try

Must 
try

102. อาโอริ อิกะ เทริยากิ
550.-
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115. วากิวไดนาไมท์
450.-

114. ข้าวป้ันห่อสาหร่าย
หน้าไข่ปลาแซลมอน 200.-

123. วากิวย่าง โฮบะ
380.-

118. วากิวย่างไซเคียวซอส
480.-

S U S H I

117. เอนกาวะคร้ันช่ีลาว่า
300.-

120. หอยเซลล์ฮอกไกโด
แม็กม่าซอส 320.-

121. หอยเซลล์ฮอกไกโด
ลาวาซอส 340.-

119. กุ้งไจแอนท์ย่างลาวา
340.-

112. ซูซิโฮตาเตะ
ซอสฟวักราส์ 180.-

113. ซูซิโฮตาเตะ
ซอสเมนไต 180.-

122. โฮตาเตะสาเกยากิ
320.-

124. คานิมิโซะ
350.-

125. ฟูยุ โนะ โมริ
380.-

116. วากิวย่างถ่าน 450.-

Must 
try

Must 
try

Must 
try
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127. ซาชิมิพรีเม่ียม
1,800.-

132. กุ้งหวานยักษ์ราดซอสพอนสึ 
340.-

134. ไจแอนท์เทอร์มิดอร์
340.-

129. มัตสึวากิว
380.-

131. เอนกาวะ ทวิสต์
280.-

128. ซูชิเอนกาวะ 3 อย่าง
420.- 

126. แก้มปลาบุรีย่างเกลือ
590.-

130. ซูซิไจแอนด์คร้ันช่ีฟวักราส์ 
420.-

133. ซูซิฟวักราส์
เห็ดทรัฟเฟลิ 260.-

135. ไข่ตุ๋นฟวักราส์
150.-

136. มัตสึ สไลด์บาง
480.- 137. โทริโนะสึ

220.-

Must 
try

Must 
try
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13. ไอศครีมวนิลา
40.-

16. พาร์เฟต์่ชาโคล
95.-

15. พาร์เฟต์่ชาเขียว
85.-

14. ไอศครีมชาโคล
60.-

12. ไอศครีมชาเขียว
40.-

17. ไดฟูกุไส้ถ่ัวแดง
40.-

20. พานาคอตต้า
ชาเขียว
85.-

19. พานาคอตต้าโฮจิฉะ
85.-

20. พานาคอตต้า

21. ชิราตามะ 60.-

18. ไดฟูกุไส้ชีส 40.-

24. คากิโกริ ซอสสตอเบอร่ี
95.-

22. คากิโกริ 
ซอสชาเขียว

95.-

23. คากิโกริ ซอสยูสึ
95.-

Must 
try

Must 
try
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25. ไอศครีมฮาเก้นดาส 80.-
26. วาฟเฟลิ เสิร์ฟคู่ครีมซอส

และซอสสตรอเบอร่ี
85.-

31. มัตสึโทสต์ 
เสิร์ฟคู่ไอศครีมชาโคล

125.-

28. ฮอกไกโดชีสเค้ก 
เสิร์ฟคู่ไอศครีมชาโคล

155.-

30. โฮมเมดบราวน่ี 
เสิร์ฟคู่ไอศครีมชาโคล

125.-

27. ฮอกไกโดชีสเค้ก 
เสิร์ฟคู่ไอศครีมมัทฉะ

135.-

29. โฮมเมดบราวน่ี 
เสิร์ฟคู่ไอศกรีมฮาร์เก้นดาส

135.-

Must 
try
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6. ยําสาหร่าย

3. กุ้งทอดเทมปุระ 

5. มัตสึเฟรนฟราย 
4. พิซซ่าญ่ีปุ่น

1. มัตสึแคลิฟอเนียโรล

19. โทบิโกะ คานิซูชิ17. ซูซิไข่หวาน 19. โทบิโกะ คานิซูชิ
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7. ถ่ัวแระญ่ีปุ่น
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5. มัตสึเฟรนฟราย 5. มัตสึเฟรนฟราย 
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10. ไส้กรอกญ่ีปุ่น

13. ไข่ตุ๋น 

2. ข้าวผัดกระเทียม
แซลมอน

23. ไอศครีมวนิลา22. พาร์เฟต์่ชาโคล

8. ไข่หวานซีส

14. ซุปมิโสะ14. ซุปมิโสะ

9. โซบะเย็น

12. ซาซิมิไข่หวาน

18. ซูชิกุ้ง
ซอสครีมชีส

21. โทบิโกะ ทามาโกะซูชิ

15. ซาบะย่างซอสเทริยากิ
16. แซลมอนย่างซอสเทริยากิ

20. เทมากิแคลิฟอเนีย

11. ซาซิมิปูอัด
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7. ชาเขียวร้อน (รีฟลิ)
50.-

6. ชาเขียวเย็น (รีฟลิ)
50.-

8. สตรอเบอร่ีโซดา
55.-

9. มะนาวโซดา
55.-

11. เสาวรสโซดา
55.-

7. ชาเขียวร้อน (รีฟลิ)

6. ชาเขียวเย็น (รีฟลิ)

1. โค้ก (รีฟลิ)
45.-

 5. ชามะนาวเย็น (รีฟลิ)
45.-

2. โค้ก ซีโร่ (รีฟลิ)
45.-

3. สไปรท์ (รีฟลิ)
45.-

4. แฟนต้า (รีฟลิ)
45.-

11. เสาวรสโซดา

10. ยุสึโซดา
55.-
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